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NESTE SAO VALENTIM,
CADA PRATO E UMA DECLARAGAO DE AMOR.

Reserve ja e viva uma noite inesquecivel e surpreendente com a melhor vista do Porto.
E: eventos@fortedegaia.com | Tel: +351 220 157 540
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ESFERAS CROCANTES DE ERVILHAS FRESCAS

Um jogo de texturas com ervilhas tenras, tomate coracao de boi e um toque exotico de tamarindo e yondu

SOPA DE PEIXE COM VIEIRA

Um caldo delicado de robalo e corvina, abracando a suavidade da vieira corada

OSTRAS DUET (PARTILHA)

Ostras de Aveiro crocantes

CONSOME DE PATO

Clarificado e intenso, com wonton de castanhas
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TROUXA E COUVE-LOMBARDA
Uma harmonia vegetariana com pimento, tomate e cogumelos silvestres,
envoltos em coracdo de couve e creme de amendoim

PRESA DE PORCO IBERICA

Assada a moda do Porto, com gratinado de mandioca e queijo da ilha, finalizada com jus de ameixa queimada

BACALHAU ASSADO

Do Mar da Islandia ao Josper, acompanhado por grdo-de-bico preto e crocante de broa

ARROZ DE MAR DUET (PARTILHA)

Arroz caldoso com peixe fresco da lota

Sebrenesms

ARROZ-DOCE DE LARANJA

Com miso, sorvete de laranja do Algarve e poejo fresco

FAVA TONKA

Fondant de chocolate com fava tonka e gelado de Vinho do Porto

CHOCOLAT DUET (PARTILHA)

Entremet de chocolate, mousse de vermute branco e framboesa

65,00€ por pessoa
Suplemento de Bebidas | + 15,00€ inclui agua, 3 vinhos selecionados e café/cha
Suplemento de Bebidas Premium | + 35,00€ inclui agua, cocktail Sdo Valentim, 3 vinhos (Wine Pairing) e café/cha

IVA incluido | Todos os alimentos sdo preparados na cozinha onde nozes, gliten e outros alimentos alergénios estdo presentes.
Se possui alguma restricdo alimentar ou alergia, por favor informe um dos membros da nossa equipa.
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